Tapas clasicas |

|
Croquetas de gambas de Palamés, alioli

rojo (2 unid)

Croquetas veganas de boletus, mayo

vegana de perejil (2 unid)

Seleccion de quesos catalanes KM.0 con
mermelada de temporada

Estofado de chorizos, espuma de cerveza
tostada, pan crujiente, piparras

Plato de jamon paleta ibérica curado 18

meses (80Gr)
Salchichén ibérico (80gr)

Pan de coca con tomate
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5,85

5,85

11,956

8,95

14,95

8,95

3,95



TCIPCZS veg etarianas |

Patatas bravas ecolégicas
(*opcion salsa vegana +0,25)

Pimientos del padrén ecologicos

Zanahorias estofadas y glaseadas, hummus
de zanahoria, emulsién citrica de naranja y
sumac, alcaparras fritas, cebollino fresco

picado

Steak de apionabo asado ligeramente
caramelizado, condimento chimichurri,
nuez, limon, hierbas de temporada

Stracciatella de burrata, remolacha en dos
texturas aromaticas, pesto de pistacho y
albahaca, nueces torrefactas

6,95

6.95

7,95

7,95

10,95



Tapas de pescado

|

|

3 tostadas de pan fino, anchoas de
escala, crema de queso y ajo asado, salsa

de tomate Cherry confitado, cebollino
fresco

Pulpo confitado marcado a la plancha,
puré rustico de patata y acelgas,
reduccion de vino tinto y vinagre de
Jerez, chips de ajo crujientes

Gambas a la plancha, salsa thai de
cacahuete, verduras encurtidas de
temporada, cacahuetes tostados

Tartar de atun aleta amarilla marinado
con salsa nam jim, romero ahumado,
cuscus perlado, mango, pepino y rabano

8,95

13,95

9,99

14,956



Tapas de carne |

Carrillera de cerdo confitada a
baja temperatura, emulsiéon
cremosa de ajo negro, ensalada
tibia de lentejas, crujiente ibérico

Solomillo de buey, parmentier de
patata eco, salsa de Oporto,
brotes tiernos y ajo frito crujiente

Butifarra de payés, alubias
blancas salteadas al ajo y perejil,
aceite de anchoa, crujiente
aromatico con toque de limén

Contramuslo de pollo
deshuesado, salsa mole poblana,
mazorca de maiz a la brasa, chips
de yuca, brotes de temporada

12,956

15,95

8,95

9,95



Arroz (tapas) |
|

Risotto de tinta de calamar, calamar, 9,45

emulsion de ajo asado

Pasta (tapas) |
|

Raviolis caseros de trufa en una salsa 12,95
cremosa de trufa parmesano y salvia

Canel6n (95 gr) de buey y foie con 8,95
bechamel trufada

Servicio de pan: 1,25 € por persona (pan ilimitado)

todos los precios incluyen el IVA
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