
4,95

4,95

10,95

7.95

13,95

7.75

3.95

Tapes clàssiques

Croquetes de carn d’olla i all i oli (2uts)

Croquetes veganes de “pollastre a l’ast”, 
mayo vegana de curri  (2uts) 

Selecció de formatges catalans KM.0 amb 
mermelada de temporada

Xoricets, salsa de cervesa negra torrada i 
piparres 

Plat de pernil ibèric curat 18 mesos (80 gr)

Salchichón ibèric (80gr)

Pa de coca amb tomàquet



6,75

6.45

6.75 

6.95

9,95

Tapes vegetarianes

Patates braves ECO
(*opció de salsa vegana disponible) 

Pebrots de padró ECO

El nostre mini hort de verdures de 
temporada confitades, hummus de 
pèsols, emulsió de menta i oli d’herbes 
primaverals

Coliflor KM 0 rostida, zaatar, tahini, 
pesto d’ametlles i herbes de temporada

Stracciatella de burrata, carpaccio de 
remolatxa Km0 confitada, rúcula, 
vinagreta dolça de cítrics i nous



8,00

13,95

9,95

12,95

Tapes de peix

Musclos, bisque de gambes i crostons    
de pa

Pop confitat, salsa tamarinde, puré de blat 
de moro, fils de xili, blat de moro fregit

Gambes a la planxa, salsa de porros rostits 
km0, col llombarda cremós, saltejat de 
panses i poma verda

Tàrtar de tonyina, kimchi, crema 
d’alvocat, coriandre, romaní fumat, llima i 
sèsam cruixent



12,45

14,55

9,95

8,95

Tapes de carn

Galtes de porc, salsa de Pedro 
Ximenez, pastanagues Km0 en 3 
textures confitades en taronja

Filet de bou, salsa caçadora, bledes 
saltejades, apinap km0 cremós

Steak tartar de bou a l'estil mexicà , 
emulsió de “jalapeño”, adob de 
chipotle , pebrot fumat, torrades de 
pa

Contra cuixa de pollastre rostit 
desossat, salsa de panses i 
cardamom, puré de bròquil km0 , 
porro a la planxa



Arròs caldós de mariscos 8,95

Arros (tapas)

Raviolis artesans farcits de tòfona, 
crema de par mesà i oli de tòfona

Caneló (95 gr) de vedella i foie amb 
beixamel de tòfona

Pasta (tapas)

9,95

Pa P/P: 1,10 / 

tots els preus inclouen l ‘IVA

6,95




