Tapas clasicas

Croquetas de chuletéon, mayonesa de curry (2 unid) - 5,85

Croquetas veganas estilo pollo asado, mayonesa vegana de

perejil (2 unid) - 5,85

Seleccion de quesos catalanes KM.0 con mermelada de

temporada - 11,95

Espuma de chorizos, chorizo salteado, huevo ecolégico cocido a baja
temperatura, pan crujiente - 8,95

Plato de jamon paleta ibérica curado 18 meses (80gr) - 14,95
Salchichén ibérico (80gr) - 8,95

Pan de coca con tomate - 3,95




Tapas vegetarianas

Patatas bravas ecolégicas - 6,95

(*opcion salsa vegana +0,25)
Pimientos del padrén ecolégicos - 6,95

Stracciatella de burrata, mojo rojo suave de pimiento asado,
esparragos verdes crudos laminados, vinagreta de miel y

limén, almendras tostadas - 10,95

Berenjena asada, salsa de yogur al limén y comino, miel
de romero y avellanas tostadas - 8,45

(*opcion salsa vegana +0,25)

Calabacin en dos texturas, crema citrica de almendras,
concassé de tomate, zaatar y aceite de hierbas de

verano - 8,45




Tapas de pescado

3 tostadas finas de pan, crema de queso, anchoas de I’Escala,
cebolla caramelizada. cebollino - 8,99

Gravlax de salmén marinado con limén y sumac, gel de
bergamota, compota de hinojo y fresas, aceite de albahaca y

eneldo - 13,45

Pescado del dia a la plancha, salsa de mango ligeramente
picante, quinoa tostada, ensalada de apio y naranja - 9,99

Pulpo confitado y marcado a la plancha, tartar de pepino, salsa
de salmorejo, aceite de oliva afrutado, quicos crujientes - 14,45




Tapas de carne

Filet mifion de cerdo, zanahorias glaseadas, jugo de carne con
matices citricos, puré fino de patata, chips de zanahoria - 8,99

Carillera de cerdo cocida a baja temperatura con tomate
confitado y especias, bulgur, garbanzos tostados con pimentén,
coulis de tomate y harissa - 12,95

Contramuslo de pollo deshuesado, escabeche de verduras de
verano, salsa de vermut blanco, oliva gordal crujiente - 9,99

Solomillo de buey, salsa de miso y mantequilla noisette, crema
de maiz y maiz salteado - 16,45




Arroz (tapas)

Arroz meloso de mejillones y calamar, hinojo confitado,
ralladura de naranja, aceite de tres hierbas - 9,75

Pasta (tapas)

Raviolis caseros de trufa en una salsa cremosa de trufa
parmesano y salvia - 12,95

Canelon (95 gr) de buey y foie con bechamel trufada - 8,95
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Servicio de pan: 1,25 € por persona (pan ilimitado)

todos los precios incluyen el IVA





